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1.Den Kurbis in dunne Spalten schneiden und mit etwas
Olivendl ca. 5-7 Minuten anbraten. Die rote Zwiebel in
feine Spalten schneiden und gegen Ende kurz mitbraten.

2.Den Blatterteig in 6 Rechtecke schneiden.

3.Kurbis, Zwiebeln und Camembert auf den Tartes
verteilen. Die Rander nach innen umklappen und mit
verquirltem Ei bestreichen.

4.lm vorgeheizten Backofen bei 200 °C Ober-/Unterhitze
ca. 15-20 Minuten goldbraun backen.

5.Anschlielend mit etwas Honig betraufeln und mit

frischem Thymian und schwarzem Pfeffer verfeinern.



