
Am Südrand der schwäbischen Alb liegt der
Bioland Ziegenhof Ensmad. 

Die Hofstelle wird bereits seit über 40 Jahren nach
den Richtlinien des ökologischen Landbaus

bewirtschaftet. 

2011 haben Maria Ehrlich und Steffen Rübeling
den Hof übernommen und sich mit rund 120

Milchziegen den Traum von einer eigenen
Hofkäserei erfüllt. 

Handwerkliche Tradition und nachhaltiges
Wirtschaften werden hier großgeschrieben und der

besonders artgerechte Umgang mit den Tieren
scheint mit ein Grund zu sein, warum das Ergebnis

ein ganz besonderer kulinarischer Erfolg ist. 
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Ziegenhof Ensmad
Feinste Spezialitäten

aus bester Ziegenmilch 



ENSMADER ALB ORIENT EXPRESS
Art. 33180 - 1x550 g e 
Bio-Frischkäse, past. Milch

Datteln, Sesam, Schwarzkümmel,
Curry und Kurkuma sorgen für
orientalischen Genuss. 

ZIEGENFRISCHKÄSE NATUR
Art. 33363 - 1xca.1,2 kg
Bio-Frischkäse, past. Milch

Feiner, sahniger Frischkäse mit
dezentem Ziegenaroma. 

ENSMADER FEIGE-MANDEL - SAISON
Art. 33057 - 4xca.150 g
Bio-Frischkäse, past. Milch

Mit Feigenmarmelade und
Mandeln verfeinert. 

ENSMADER HONIG-BLÜTE
Art. 33173 - 4xca.150 g
Bio-Frischkäse, past. Milch

Akazienhonig, Blüten und 
Kräuter bilden ein optisches
Highlight. 

FRISCHKÄSESPEZIALITÄTEN

ASCH 'N ROLL ENSMAD
Art. 33228 - 1xca.750 g
Bio-Weichkäse, past. Milch, mind.
10 Tage gereift

Mit weißem Edelschimmel und in
Pinienasche gewälzt. 

ENSMADER CHEVROLLE
Art. 33185 - 6xca.130 g
Bio-Weichkäse, past. Milch, mind.
10 Tage gereift 

Gereifter Ziegenfrischkäse mit
aromatischen Geschmack. 

ENSMADER GUTE LAUNE ROLLE
Art. 33118 - 4xca.150 g
Bio-Frischkäse, past. Milch

Durch die Gute-Laune-Kräuter
entsteht ein fein-würziger,
mediterraner Genuss. 

WEICHKÄSESPEZIALITÄTEN

ENSMADER ZIEGENCAMEMBERT 
Art. 33182 - 1xca.120 g
Bio-Weichkäse, past. Milch, mind.
14 Tage gereift

Aromatischer, leicht nussiger
Ziegencamembert. 

UNSERE FEINEN TÖRTCHEN

Die Käserei bietet den Ziegen einen reich strukturierten Laufstall, in
dem es weit mehr Fressplätze als tatsächlich vorhandene Tiere gibt.

Es wird sehr auf die Fütterung der Ziegen geachtet und darauf,
dass die Tiere im Frühjahr, Sommer und Herbst möglichst jeden

Tag Weidegang haben.

In ihrer kleinen aber feinen, modern eingerichteten Hofkäserei
verarbeiten Maria und Steffen ausschließlich die Milch ihrer

eigenen Ziegenherde. 
Dabei werden neben süßen und pikanten Frischkäse-Sorten auch

feinste Weichkäse mit Edelschimmel hergestellt. 

ENSMADER PAPRIKA & PFEFFER - SAISON
Art. 33057 - 4xca.150 g
Bio-Frischkäse, past. Milch

Mit Paprika und Pfeffer verfeinert.
Eine verschärfte Variante. 


